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DISENO TECNICO - ECONOMICO DE UNA PLANTA PROCESADORA DE CAFE

EN EL MUNICIPIO DE CARANAVI
INTRODUCCION

El proyecto, se enfoca en el aprovechamiento de la
produccién de Café como materia prima producido
en la region, que se ha covertido en un recurso vital
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para la subsistencia de numerosas familias en el
municipio. Sin embargo, la falta de infraestructura
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adecuada para un mejor procesamiento y valor
agregado de este producto ha limitado el potencial
de crecimiento y desarrollo econémico sostenible en
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la regién.

Este estudio se llevara a cabo utilizando una
metodologia rigurosa que incluira analisis de
mercado, estudios de factibilidad  técnica,
proyecciones financieras y evaluacion de impacto
ambiental y social. En la propuesta, el cafe procesado
en la planta podria acceder a mercados de mayor
valor a nivel nacional, buscando no solo promover el
progreso economico, si no tambien fortalecer Ia
posicion del Municipio de Caranavi como un actor
desatacado en la produccion de cafe terminado.

PROBLEMATICA

;Como mejorar la deficiencia en la linea de proceso de
produccion del café “Coffea ardbica™ a través de la realizacion
del disefio técnico - econdmico de una planta procesadora de

café en el Municipio de Caranavi?

OBJETIVO

Desarrollar el disefio técnico - econdmico de una planta
procesadora de café para mejorar la linea de produccion
en el Municipio de Caranavi

ALCANCE

El proyecto se realizara mediante el tipo de investigacién
de proyectos industriales sobre la linea de ingenieria de
¢ proyectos con el objetivo de mejorar la deficiencia del
{ proceso de beneficiado del café guinda a través de la
: realizacion de propuesta de una planta procesadora de

café en el municipio de Caranavi.




——— AVANCE DEL PROYECTO

IMPACTO DEL PROYECTO

28 de agosto de 2023
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MUNICIPIO DE

CARANAVI

BALANCE MASICO

.y

( INICIO )

‘!I_ 120.29 (K g) Café pergam ino seco

PESAJE Y REGISTRO

‘l_ 120.29 (kg) Café pergam ino seco

TRILLADO »- 20.29 (Kg) Cascarilla

l 100,00 (Kg) Café oro verds

TOSTADO Y ENFRIADO —#= 16% Humedad

i §2.78 (Kg) Café tostado

ENVASADO
|
L

== 2,458 (Kg) Memmas

80,30 (Kg) Café terminado

ALMACENADO

| 3030 (Kg) Café envasado
{ FIN 3
LN F

Fuente: Quenta Aide, 2023

CARACTERIZACION DE

LA MATERIA PRIMA

Los granos o almendras se
encuentran revestidos por una doble
membrana: la primera llamada
comunmente pergamino
(endocarpio), de color amarillo
palido y de consistencia dura y fragil ;
la segunda llamada pelicula plateada
(tegumento seminal) mas fina que la
adherida al  grano
(albumen). En la base del grano y su

anterior y

cara interna se encuentra el embrion
0 germen.

CARACTERIZACION DEL PRODUCTO TERMINADO

Café Tostado, es un producto de la industrializacion del café que se

realiza en mz’tquinas tostadoras de Cclfé VCI’dC hasta convertir 105 granos

de un color marrén caracteristico del café. Mediante este proceso se

obtiene un producto que conserva las propiedades nacurales del café

referidas al aroma, sabor y cuerpo. (Garcia & Olmedo, 2007)
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JUSTIFICACION ECONOMICA

El proyecto serd un recurso complementario
al aprovechamiento de potencialidad de
produccion de café, creando generacion de
empleos, aumento de la renta y riqueza, con
el fin de mejorar la calidad de vida y
bienestar de la poblacion, debido a que, con
las oportunidades  de
economico,

crecimiento
. 4 . .
mejorara las  condiciones

economicas de la poblacion.

JUSTIFICACION SOCIAL

El proyecto aporta de tal manera mejorar las

condiciones  sociales, fomentando la
produccion de café para que puedan generar
ingresos, aportando  oportunidades  de
igualdad ya que tendran un mercado seguro
donde comercializar su producto, puesto que
la  actividad  contribuye al  desarrollo
sostenible y sustentable del Municipio de

Caranavi.
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